
 

BAR 
CAFFETTERIa 

CAFFè  ESPRESSO  | € 1.50 

CAFFè  CON CORREZIONE  | € 2.00 

CAFFè  DOPPIO  | €  2.50 

Caffè  americano  |  €  2.00 

CAFFè  D’ORZO     /      | €  2.00 

CAFFè  AL GINSENG      /       | €  2.00 

Caffè decaffeinato   | € 1.50 

CAPPUCCINO  | €  2.50 

Caffè  shakerato   | €  4.50 

Spremuta fresca di arancia  |  €  4.00  

 

bibite
ACQUA naturale/frizzante pet  50 cl | €  1.50 

ACQUA naturale/frizzante vetro 75  cl €  2.50 

SUCChi di frutta 20 cl | €  3.50 

BIBITE LATTINA 33 cl | €  4.00 

BIBITE VETRO 26 cl | €  4.00 

Succhi di frutta 26 cl | €  4.00 

 

Le birre 
 

 

alla spina 

PICCOLA 0,30 CL RIEGELE PRIVAT |  € 3.00 
lager vol.% 5,2 ibu 19 

MEDIA 0,40 CL RIEGELE PRIVAT |  € 5.00 
lager vol.% 5,2 ibu 19 

GRANDE 0,50 CL RIEGELE PRIVAT |  € 7.00 
lager vol.% 5,2 ibu 19 

 
 
 

in bottiglia 33 cl 

cORONA 33 cl | € 5.00 

curtense bionda 33 cl | € 5,00 
helles lager vol.% 5 ibu 16 

curtense rossa 33 cl  |  € 5,00 
Märzen bavarese vol.% 5,9 ibu 30 

curtense km 0 33 cl  |  € 5,00 
Tarassaco e cereali vol.% 6,7 ibu 10  

 

 
 

in bottiglia 50 cl 

curtense weisse  50 cl  |  € 7,00 
Session IPA con limoni del garda vol.% 4,8 ibu 30 

curtense rossa 50 cl  |  € 7,00 
Märzen bavarese vol.% 5,9 ibu 30 

curtense km 0 50 cl  |  € 7,00 
Tarassaco e cereali vol.% 6,7 ibu 10 

Riegele herren pils augsburger 50 cl | € 7.00 
pils 5 vol.% ibu 33  

Riegele hefe weisse 50 cl  | € 7.00 
weizen 5 vol.% ibu 15  

Riegele AECHTES DUNKEL 50 cl  | € 7.00 
Rossa DARK LAGER 4,9 VOL.% ibu 16 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vini  AL BICCHIERE
 
bollicine 

Brut        Bosio     €  7.00 
(9 0 % c h ar d on n a y ,  1 0 %  p in o t  n e r o)  

Nature BLANC DE BLANCS      CAVALLERI     €  8.00 
( c h ar d on n a y)  

alma assemblage 1       bellavista     €  9.00 
( 86 %  c h a r d on n a y ,  13 %  p i n o t  n e r o ,  1 %  p i n o t  b i an c o )  

Rosè  extra brut millesimato     Bosio     €  9.00 
(p in o t  n e r o )  

 
 

 
BIANCHI 

Pinot grigio braide grande      livon     €  5.00 
( p in o t  g r i g i o )  

Sauvignon       famile lieubeau    €  5.00 
( s au v ig n on  bl an c )  

Corte del lupo      ca’Del bOscO     €  7.00 
( 80 %  c h a r do n n a y ,  20 %  p i n o t  b ia n c o )  

Pinot bianco cavezzo     livon     €  7.00 
( p in o t  b ia n c o )  

Chablis        dampt sebastien    €  8.00 
( c h ar d on n a y ) 

 

 

rossi 
inferno        nino negri     € 6.00 
( 7 5 %  c o r v i n a  ve r on e se ,  2 0 % r on d in e l l a ,  5 % n e g r a r a / r o ss i g n o l a )  

Rosso di montepulciano      poliziano    €  5.00 
(S an g i o ve se )  

Refosco dal peduncolo rosso riul    livon     €  5.00 
(r e f os c o  d al  p e d un c ol o  r o s so )  

 



 

drink 
 

I GIN 
del professore  | € 10.00 
milano– coriandolo e pepe 45 vol.% 

luz  | € 11.00 
lago di garda – limone e olivo 45 vol.% 

malfy  blu  | € 10.00 
asti – limone e ginepro 41 vol.% 

malfy rosa  | € 10.00 
asti – pompelmo 41 vol.% 

malfy giallo  | € 10.00 
asti – arancia 41 vol.% 

Mare  | € 11.00 
Barcellona – basilico e cardamomo 42,7 vol.% 

nordès  | € 12.00 
sarandòn (galicia) – salvia 40 vol.% 

yu gin  | € 11.00 
francia – yuzo 43 vol.% 

g’vine flORaisOn  | € 11.00 
francia – fiori di vigna 40 vol.% 

The Botanist  | € 13.00 
Scozia – bacche ed erbe spontanee 46 vol.% 

HenDRick’s  | € 11.00 
Scozia – cetriolo 44 vol.% 

bulldog  | € 11.00 
scozia – limone e lavanda 40 vol.% 

Tanqueray  | € 11.00 
Inghilterra – coriandolo e liquerizia 43,1 vol.% 

Cubical kiss | € 11.00 
Inghilterra – fragola, lamponi e mano di buddha 37,5 vol.% 

xibal   | € 16.00 
guatemala – arancia, cardamomo e pimienta nera 45 vol.% 

xibal equinox  | € 16.00 
guatemala – arancia, guava e pompelmo 40 vol.% 

 

 

 

 
 
 

SPRITZ & classici 
 
spritz   | €  7.00 
prosecco – aperol / campari - soda 

hugo   | € 7.00 
prosecco - fiori di sambuco – frutti di bosco – menta -  s o d a  

hugo rosa   | € 7.00   
prosecco - fiori di sambuco – frutti di bosco – menta –  s o d a  

 

 
Negroni   | € 8.00 
Negroni Sbagliato   | € 8.00 
Americano   | €  8.00 

mi-to | € 8.00 

 

*lo sciroppo di fiori di sambuco è di nostra produzione 

*la menta, il rosmarino e tutte le altre erbe le raccogliamo fresche dal nostro orto

 
 
 



 

 
miscele contemporanee 

moscow mule  | € 7.00 
wodka – lime – ginger beer 

GIN FIZZ CLASSICO / FRUTTATO   | € 8.00 
Gin – limone – zucchero - soda 

PALOMA   | € 8.00 
TEQUILA – lime - POMPELMO ROSA 

Cuba libre  | € 8.00 
Rum – lime - coca cola 
long island  | € 8.00 
wodka – rum – gin – triple sec – limone – zucchero - coca cola 

 

mojito   | € 8.00 
rum – lime – zucchero – menta – soda 

Di saronno sour  | € 8.00 
Vodka – di saronno – limone – zucchero   
Black russian | € 8.00 
Vodka – liquore al caffè 
Espresso martini   | € 8.00 
vodka – liquore al caffè – espresso - zucchero  

 

 

 
Miscele gentili 

– l’analcOlicO  – 

Spritz analcolico   | € 7.00 
Sanbittèr – arancia - tonica 

CITRUS FLAVOR   | € 7.00  
POMPELMO – ARANCIA – FRUTTO DELLA PASSIONE - LIMone 

 

VIRGIN Mojito   | € 7.00  
Lime - Zucchero – menta – LIMONATA - tonica 

morango   | € 7.00 
arancia – ananas – fragola – limone  
 
 
 

 

Gelateria 
coppa piccola  € 2.50 

coppa grande  €  3.50 

cono piccolo  €  2.50 

cono grande  €  3.50 

coppa bosco €  8.00 
f r u t t a  f r e sc a ,  g e l a t o  al  f i o r d il a t te ,  g e l a t o  a i  f r u t t i  d i  b o sc o  

coppa fragole  €  8.00 
f r ag o l e  f r e sc h e ,  g e l a t o  al  f i o r d il a t te ,  p a n n a  m on t a ta  

coppa creme noir  €  8.00 
g e l a t o  a l l a  n o c c i ol a ,  g e l a t o  al  p i s t ac c hi o ,  g r an e l l a  d i  n o c c i ol e ,  p a n n a  m o n t a ta  

macedonia di frutta fresca  €  6.00  

macedonia di frutta fresca con gelato             €  8.00 



 

LA cucina
  

le insalate 
classica  ( 5 )  €  12.00 
in sa l a t a  ve r de ,  c ar o t e ,  z uc c h in e  g r i g l i a te ,  p o m o do r i ,  p r os c i u t t o  c o t t o ,  m oz z ar e l l a  f r e sc a  

AL SALMONE ( 3 , 8 )  €  14,00 
In sa l a t a  ve r de ,  z u c c h in e  g r i g l i a te ,  m e l an z an e  g r i g l i a te ,  m o zz a r e l l a  f r e s c a ,  sa l m o n e  af f u m ic a t o ,  SE S AM O  

Ai gamberi ( 3 , 8 )  €  14,00 
In sa l a t a  ve r de ,  z u c c h in e  g r i g l i a te ,  p o m o d or i ,  m o z za r e l l a  f r e sc a ,  g a m be r i  al  v ap o r e ,  n o c i  

alla caesar ( 4 , 5 )  €  14.00 
in sa l a t a  ve r de ,  p o m o do r i ,  c a r o te ,  a c c i ug h e ,  g ua n c i al e  c r o c c an te ,  g r a n a  p ad an o ,  p e t t o  d i  p ol l o  g r ig l i a t o ,  s al sa  c ae s ar  

 
 

I club sandwich 
Classico (1,2,4,5) € 11.00 
f o n ti n a ,  p r o sc i u t t o  c o t t o ,  i n sa l a t a  ve r d e ,  m a i on e se  

pollo (1,2,4,5) € 12.00 
m oz z ar e l l a  f r e sc a ,  p o m o d or i ,  p e t t o  d i  p ol l o  g r i g l i a to ,  in s al a ta  ve r de ,  m a i on e se  

VEGGY (1,2,4,5) € 10,00 
M OZ Z AR E L L A ,  P O M O D OR O ,  ZU C C H IN E  G R I G L I A TE ,  M E L AN Z AN E  G R I G L I A TE ,  i n s al a t a  ve r d e  
 

 

gli hamburger 
–serviti con patatine – 

 
Classic burger ( 1 , 2 , 4 , 5 , 8 )  €  12.00 
H a m bu r g e r  d i  m an z o  1 8 0  g r , c h e d d ar ,  P OM O D O R I ,  in sa l a t a  ve r de  

Cheese burger ( 1 , 2 , 4 , 5 , 8 )  €  13.00 
H a m bu r g e r  d i  m an z o  1 8 0  g r ,  c he d d ar ,  f o n t in a ,  p o m od o r i ,  in sa l a t a  ve r d e ,  m a i on e se  

Mc marilago ( 1 , 2 , 4 , 5 , 8 )  €  14.00 
H a m bu r g e r  d i  m an z o  1 8 0  g r ,  S C A M O R Z A  AF F U M IC A T A ,  p o m o d o r i ,  c ip ol l e  c a r am e l l a te ,   

g u an c ia l e  c r oc c an te ,  in sa l a t a  v e r de ,  s al s a  b b q  

 

le fritture 
patatinE (1,10)  € 6.00 

verdure pastellate (1,2,10) € 6.00 

pés & Chips (1,3,10,14) € 9.00 
Al b or e l l e  d i  l a g o  e  p a t a t in e  

 
* a g g i u n t e  i n g r e d i e n t i :  v e r d u r e  +  0 , 5 0  €  f o r m a g g i  +  1 , 0 0  €  f i o r d i l a t t e +  2 , 0 0   s a l u m i  e  a f f e t t a t i  +  2 , 0 0  



 

In questo esercizio vengono utilizzati i seguenti allergeni: 

 

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, farro, kamut 

2. Uova e prodotti a base di uova 

3. Pesce e prodotti a base di pesce 

4. Soia e prodotti a base di soia 

5. Latte e prodotti a base di latte 

6. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi 

7. Sedano e prodotti a base di sedano 

8. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo 

9.CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI 

10.ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI 

11.SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE 

12.ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI > 10 MG/KG 

13.LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI 

14.MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI 

 

Il personale è a disposizione per ulteriori informazioni. 

 

 

 

 

 

TUTTO IL PESCE CHE SERVIAMO O CUCINIAMO è STATO PRIMA ABBATTUTO COME DA REGOLAMENTO 852/2004/CE. 

 

 

 

ai sensi Dell’allegatO ii al RegOlamentO (Ue) n. 1169/2011 Del paRlamentO eUROpeO e Del cOnsigliO Del 25 OttObRe 2011, 

relativo alla fornitura di informazioni sugli alimenti ai consumatori, che modifica i regolamenti (CE) n.1924/2006 e 

(CE) n.1925/2006 del parlamento europeo e del consiglio e abroga la direttiva 87/250/CEE della commissione, la 

direttiva 90/496/CEE del consiglio, la direttiva 1999/10/CEE della commissione, la direttiva 2000/13/CEE del 

parlamento europeo e del consiglio, le direttive 2002/67/CE e 2008/5/CE della commissione e il regolamento (CE) 

n.608/2004 della commissione. 


