
Banquet Proposal
2017

Giardino Marilago 
Via Camontaro, 24 25058 Sulzano (BS) 

Tel. 030 985179 334 - 7325562      info@marilago.it



Cured meat: Montisola Salami, Mortadella (Cooked Pork Salami), Ham 

Cheese: Grana Padano, Smoky Scarmorza, Fontina  

Milk bread 

Focaccia with Cherry Tomatoes

Margherita (Mozzarella and Tomato) Pizza Slices 

TWhite Bread with Lettuce, Ham and Mayonnaise 

Barley and Rice with Prawns and Tuna 

Farfalle (Pasta) with Grilled Vegetables, Black Olives, Capers, Mozzarella and Basil 

Fresh Fruit  

Personalised Cake   

LORETO Menu

€ 20,00



LORETO Menu

TERMS OF CONTRACT: By signing below, you agree to the Terms and Conditions of this contract and you authorise 
Marilago to use your personal information for research purposes (marketing or others) and for other own or others’ uses in 
accordance with the law n. 196/03 (30th June 2003) and therefore to send occasional e-mails or texts with commercial information.

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

TERMS OF SERVICE The arranged space will remain available for your use until 18:00 in the case of lunch events and until 1:00 
for evening banquets. You must confirm the number of people attending your event 7 days before the event takes place. The con-
firmed number will be considered as the miminum number guaranteed. 5% of the total number of people confirmed 7 days befo-
re the event will be tolerated. All courses will be served twice. Specific menus for people with allergies or vegetarians or vegans are avai-
lable upon request. We will apply no discount of any nature (Es. Lyiones, Groupon, Groupitalia etc.) and the final price includes taxes.

DAT E
M R/ M S

T I M E
DAT E  O F  B I R T H

C I T Y
E- M A I LT E L E P H O N E

P O S T  C O D EA D D R E S S

S U B J E C T  O F  T H E  E V E N T D O W N  PAY M E N T

N .  O F  P EO P L E



Cured meat: Montisola Salami, Mortadella (cooked pork salami), Bresaola (Cured Beef)

Cheese: Grana Padano, Smoky Scarmorza, Fontina

Focaccia with Cherry Tomatoes

White Bread with Lettuce, Ham and Mayonnaise

Pinzimonio (Fresh Seasonal Vegetables Served with Dip)  

Scamorza Cheese and Aubergine Muffin

Stuffed Vegetables

Black Venus Rice with Prawns and Peaches

Octopus and Potatoes 

Polenta (Cornmeal Mush) with Burrata Cheese and Anchovies 

Lemon and Liquorice Risotto

Fresh Fruit  

Personalised Cake  

San PAOLO Menu

€ 25,00



San PAOLO Menu

TERMS OF CONTRACT: By signing below, you agree to the Terms and Conditions of this contract and you authorise 
Marilago to use your personal information for research purposes (marketing or others) and for other own or others’ uses in 
accordance with the law n. 196/03 (30th June 2003) and therefore to send occasional e-mails or texts with commercial information.

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

TERMS OF SERVICE The arranged space will remain available for your use until 18:00 in the case of lunch events and until 1:00 
for evening banquets. You must confirm the number of people attending your event 7 days before the event takes place. The con-
firmed number will be considered as the miminum number guaranteed. 5% of the total number of people confirmed 7 days befo-
re the event will be tolerated. All courses will be served twice. Specific menus for people with allergies or vegetarians or vegans are avai-
lable upon request. We will apply no discount of any nature (Es. Lyiones, Groupon, Groupitalia etc.) and the final price includes taxes.

DAT E
M R/ M S

T I M E
DAT E  O F  B I R T H

C I T Y
E- M A I LT E L E P H O N E

P O S T  C O D EA D D R E S S

S U B J E C T  O F  T H E  E V E N T D O W N  PAY M E N T

N .  O F  P EO P L E



Cured meat: Montisola Salami, Mortadella (cooked pork salami), Bresaola (Cured beef)

Cheese: Grana Padano, Smoky Scarmorza, Fontina

Focaccia with Cherry Tomatoes

White Bread with Lettuce, Ham and Mayonnaise

Pinzimonio (Fresh Seasonal Vegetables Served with Dip)  

Scamorza Cheese and Aubergine Muffin

Stuffed Vegetables

Black Venus Rice with Prawns and Peaches

Octopus and Potatoes 

Polenta with Burrata Cheese and Anchovies 

Pesto Delicato and Prawn Risotto

Sea Bass al Cartoccio

Seasonal Misticanza (Mix of Wild Lettuce)

Fresh Fruit

Personalised Cake

MONTE ISOLA Menu

€ 35,00



MONTE ISOLA Menu

TERMS OF CONTRACT: By signing below, you agree to the Terms and Conditions of this contract and you authorise 
Marilago to use your personal information for research purposes (marketing or others) and for other own or others’ uses in 
accordance with the law n. 196/03 (30th June 2003) and therefore to send occasional e-mails or texts with commercial information.

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

TERMS OF SERVICE The arranged space will remain available for your use until 18:00 in the case of lunch events and until 1:00 
for evening banquets. You must confirm the number of people attending your event 7 days before the event takes place. The con-
firmed number will be considered as the miminum number guaranteed. 5% of the total number of people confirmed 7 days befo-
re the event will be tolerated. All courses will be served twice. Specific menus for people with allergies or vegetarians or vegans are avai-
lable upon request. We will apply no discount of any nature (Es. Lyiones, Groupon, Groupitalia etc.) and the final price includes taxes.

DAT E
M R/ M S

T I M E
DAT E  O F  B I R T H

C I T Y
E- M A I LT E L E P H O N E

P O S T  C O D EA D D R E S S

S U B J E C T  O F  T H E  E V E N T D O W N  PAY M E N T

N .  O F  P EO P L E



Bruschetta (Toasted Bread) with Pachino Tomatoes and Basil 

Hummous with Vegan Bread

Courgette and Chard Quiche

Pinzimonio (Fresh Seasonal Vegetables Served with Dip)  

Fruit and Vegetables Salad with Poppy Seeds

Potato and Pachino Tomato Mousse with Rosemary

Fines Herbs Bites

Potatoes with Pink and Black Pepper, Rosemary, Laurel and Sage

Spelt, Barley and Rice Salad with Little Vegetables and Almond

Cous Cous with Chickpeas, Tofu and Marjoram

Fresh Fruit

Personalised Tart with Marmalade and Fresh Fruit

ISEO VEGAN Menu

€ 20,00



ISEO VEGAN Menu

TERMS OF CONTRACT: By signing below, you agree to the Terms and Conditions of this contract and you authorise 
Marilago to use your personal information for research purposes (marketing or others) and for other own or others’ uses in 
accordance with the law n. 196/03 (30th June 2003) and therefore to send occasional e-mails or texts with commercial information.

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

Fettine di tonno marinato con veletta di pane tostato e spuma di burro

Spalla di San Secondo con verdure marinate e scaglie di Parmigiano Reggiano
Tortino caldo

Culaccia di Parma e salame della Franciacorta 
Speck tirolese con mozzarella di bufala

Sfogliatina fantasia
 Giardiniera di verdure sott’olio

Risotto con gremolada di pesce

Branzino con caponatine di verdure in vellutata alla mediterranea
sorbetto alla frutta

Tagliata alla Robespierre con patate dorate al forno

Dolce personalizzato

Menù BLU | 60.00  
compreso aperitivo

DATA ORA N.  PERSONE

SIG NATO IL

NUMERO TELEFONO

INDIRIZZO CITTA’

E-MAIL

MOTIVO DELL’EVENTO

CAP

CAPARRA

CONDIZIONI CONTRATTUALI: 

a utilizzare i dati personali indicati nel contratto per ricerche (di mercato e non) e attività di marketing proprie e di terzi nel rispetto del dlgs n. 196/03 del 

30 giugno 2003 e quindi di poter inviare eventuale materiale informativo commerciale all’indirizzo postale del cliente o inviare sms al proprio cellulare.

 

LA CARTA DEI SERVIZI 

Confermare il numero delle persone 7 giorni prima della data dell’evento. Il numero comunicato sarà ritenuto come numero minimo garantito.

-

re di tutte le portate. Menù speciali per bambini I BAMBINI PAGANO IN BASE ALL’ETA’ E NON AL MENU’ , DA  0 a 2 ANNI GRATUITI  DA  3 A 8 ANNI 25 €  

 

FIRMA

FIRMA

Vino bianco e rosso di nostra selezione  | vino dolce e Spumante brut  di nostra selezione  
Acqua potabile trattata e gasata   

*prodotto decongelato ** prodotto congelato  *** prodotto surgelato

“14/10/2016                                       “

Aperitivo di Benvenuto

SIGNATURE

TERMS OF SERVICE The arranged space will remain available for your use until 18:00 in the case of lunch events and until 1:00 
for evening banquets. You must confirm the number of people attending your event 7 days before the event takes place. The con-
firmed number will be considered as the miminum number guaranteed. 5% of the total number of people confirmed 7 days befo-
re the event will be tolerated. All courses will be served twice. Specific menus for people with allergies or vegetarians or vegans are avai-
lable upon request. We will apply no discount of any nature (Es. Lyiones, Groupon, Groupitalia etc.) and the final price includes taxes.

DAT E
M R/ M S

T I M E
DAT E  O F  B I R T H

C I T Y
E- M A I LT E L E P H O N E

P O S T  C O D EA D D R E S S

S U B J E C T  O F  T H E  E V E N T D O W N  PAY M E N T

N .  O F  P EO P L E


